Prevadzkovy poriadok
samoobsluznej kaviarne The Coffees s.r.o.

Identifikacia prevadzkovatela

Obchodné meno: The Coffees s.r.o.
Pravna forma: pravnicka osoba — spoloc¢nost s ru¢enim obmedzenym
Sidlo: Radianska 22/A, 831 02 Bratislava — mestska ¢ast Nové Mesto

ICO:

55106 919

Osoba zodpovedna za ¢innost: Rudolf Sekula, konatel

Kontaktné Gdaje: 02/90 90 01 65

Charakteristika prevadzkarne

Druh (typ) prevadzky: iny ambulantny predaj — samoobsluzba kaviaren
Urcenie rozsahu Cinnosti prevadzkarne: predaj napojov

Sortiment preddvanych potravin: kava, kavové napoje a iné napoje

Predaj ndpojov je uréeny pre: verejnost

Konstrukcia a materidlové zloZenie predajného stanku:

* vvvVvy?®e

samoobsluzna kaviaren bez personalu s ndvodom na pripravu napojov pre verejnost
samoobsluznd kaviaren pozostava z drevenej konstrukcie s nasledovnymi rozmermi:

vySka— 2,40 m

hibka - 0,70 m

Sirka—1,20m

celkova plocha v m? ktoru zaberd konstrukcia — 2,016 m?

konstrukcia obsahuje zabudovany samoobsluzny kavovar na pripravu kavy, kavovych napojov
a inych napojov a baristicky pult, na ktorom je umiestnené prislusenstvo k priprave napojov

na baristickom pulte je umiestneny dalsi doplnkovy sortiment do napojov, ktorymi sa rozumeju
najma cukor, ochutené sirupy do ndpojov

prisluSenstvo k priprave napojov je umiestnené v rdmci baristického pultu - rozumejd sa nimi
jednorazové recyklovatelné pohare na napoje, jednorazové recyklovatelné kavové miesadla,
hygienické papierové obrusky, nddoba na odpad zabudovand priamo v konstrukcii baristického
pultu

platba za napoje je realizovana vylu¢ne formou bezhotovostného styku — platobnymi kartami
bezprostredne po vybere konkrétneho napoja prostrednictvom kavovaru

Vybavenie technologickym zariadenim:

samoobsluzny kdvovar na pripravu kavy, kavovych napojov a inych napojov
systém zdsobovania vody prostrednictvom nadob na vodu

systém filtrovania vody

terminal pre bezhotovostné platby

kamerovy systém

prevadzkaren nedisponuje Ziadnymi sanitarnymi zariadeniami

Systém skladovania potravin:

doplnkovy sortiment k ndpojom umiestneny na baristickom pulte je skladovany v hygienicky
nezavadnych obaloch



. cukor je baleny, porciovany (jedno balenie priblizne vo vdhe 4 gramy) umiestneny na
baristickom pulte v nadobe, tak aby boli zabezpecené a dodrZiavané podmienky skladovania
a neboli nepriaznivo ovplyviiované vonkajsim prostredim so zretelom na zachovanie kvality.

. sirupy do ndpojov su balené v sklenenych flasiach, ktoré umoZiuju samoobsluzné davkovanie.
Sirupy su umiestnené na baristickom pulte v nadobe, tak aby boli zabezpecené a dorziavané
podmienky skladovania a neboli nepriaznivo ovplyviiované vonkajSim prostredim so zretelom
na zachovanie kvality. Ziadne z potravin na pripravu ndpojov nevyzaduju osobitné a/alebo
Specifické skladovacie podmienky.

Sposob zdsobovania:

. zasobovanie je realizované prostrednictvom povereného zamestnanca prevadzkovatela.

Zasobovanie pitnou vodou:

. pitna voda nie je dodavana privodom tecucej pitnej vody, ale je dodavana do prevadzkarne
v nadobach uréenych na vodu zo sledovaného vodného zdroja.

° dodavatelom pitnej vody v nadobach je FONTANA WATERCOOLERS, s.r.o., Cementarska 15, 900
31 Stupava.

Odstranovanie tekutého odpadu:

. prevadzkaren nie je napojena na verejnu kanalizaciu, ale odstrafiovanie tekutého odpadu je
zabezpecfované prostrednictvom zbernej nddoby zabudovanej vo vnuatri konstrukcie
samoobsluznej kaviarne.

Nakladanie s tuhymi odpadmi vznikajdcimi na prevadzkarni:

. nadoba na tuhy odpad ako aj nddoba na odpad vznikajuci pri priprave ndpojov su zabudované
vo vnutri konstrukcie samoobsluznej kaviarne.

. tuhy odpad vyprodukovany na prevadzkarni je odvaziany a likvidovany poverenym
zamestnancom prevadzkovatela priamo u oprdvnenej organizdcie na likvidaciu odpadov.

Zodpovednosti zamestnancov:
Osoba zodpovedna za ¢innost prevadzkarne zodpoveda:

. za €innost celej prevadzkarne

. za zdravotnu bezpecnost a kvalitu vyrobkov na pripravu napojov

° za kontrolu vyrobkov na pripravu napojov

. za spravne vykonanu sanitaciu a dodrziavanie hygienickych podmienok v prevadzkarni

Sanitaény program:
e v prilohe €. 1 st uvedené sanitacné zasady




Priloha ¢. 1
Sanitacné zasady
Zasady a povinnosti pri vykonavani sanitacie

Sanitdciou sa vytvaraju a zabezpeluju bezchybné hygienické podmienky prostredia. Sucastou
sanitaénych opatreni je ¢istenie. Cistenie ako prvy stupen sanitacie znamena odstrafiovanie necistot a

inych neZiaducich latok z prostredia, zariadeni, pomécok (ale i zo surovin pouZivanych na dalsie
spracovanie v prevadzke). Spravne vykonanie Cistiaceho procesu ma pozitivny vplyv na dalsi stupen
sanitacie — dezinfekciu. Cielom dezinfekcie je nielen zniZit pocet mikroorganizmov (hygienicky a
technologicky neZiaducich) ale i znicit vSetky choroboplodné mikroorganizmy a tym prerusit cestu
prenosu od pévodcu ndkazy k vnimavému jedincovi.

Zasady

1.DodrZiavanie jednotlivych faz Cistenia, sposobu a frekvencie vykonavania dezinfekcie (zavislé od
charakteru prevddzky, ¢innosti a kapacity vyroby, ale i od pouzivanych surovin).

Fazy Cistenia: mechanické Cistenie (odstranovanie hrubych necistot), predmacanie, vlastné Cistenie s
pouzitim Cistiacich (detergenénych) pripravkov, oplachovanie Cistiaceho pripravku su stanovené pre
jednotlivé zariadenia a pomocky.

2. Dodrziavanie zasady ,, priebezného Cistenia“.

3. Cistiace a dezinfekéné pripravky sa pouzivaju Ufelové, uréené pre dany typ potravinarskej
prevadzkarne.

4. Pouzivanie roztokov Cistiacich pripravkov v koncentraciach odporucanych vyrobcom v teplej vode.
5. Pocas Cistenia sa musia vSetky suroviny a pokrmy chranit tak, aby nedoslo k ich kontamindcii.

6. Pri pouzivani chemickych dezinfekénych pripravkov dodrZzujeme koncentraciu dezinfekénej latky,
dobu posobenia (expoziciu dezinfekéného pripravku). Dezinfekéné roztoky sa riedia pred pouZitim (na
zabranenie vzniku rezistencie mikrébov sa dezinfekéné pripravky striedaju). Ak sa pouziju dezinfekéné
pripravky s umyvacimi a Cistiacimi vlastnostami je mozné spojit etapu Cistenia a dezinfekcie.

7. K zamedzeniu zameny Cistiacich predmetov a pripravkov ich oznacime a ulozime na vyhradenom
mieste.

8. Pri prdci s dezinfekénymi pripravkami sa dodrZzuju zasady ochrany zdravia a bezpecnosti - pri praci
sa pouzivaju ochranné pracovné prostriedky.

9. Zamestnanci boli pouceni o podmienkach Cistenia a dezinfikovania prevadzky.

Povinnosti pri umyvani technologického zariadenia a pomdcok

1. Technologické zariadenia v pripade potreby rozobrat, mechanicky odistit, umyt vo vode s pridavkom
uéinnych umyvacich prostriedkov a oplachnut, nechat vyschnut.

2. Pracovné dosky umyt vodou s pridavkom Géinnych umyvacich prostriedkov a nechat vyschnut.

3. Odkladacie plochy na potraviny — odstranit necistoty, umyt handrou s pouZitim Cistiaceho
prostriedku, oplachnut, utriet Cistou vihkou handrou. Podla potreby vykonat dezinfekciu (popis).

4. Predmety a plochy, ktoré prichadzaju do styku s potravinami oplachnut pitnou vodou.

5. Vsetky handry, pomdcky, urcené na Cistenie po skonéeni ¢innosti dokladne odistit (umyt, vyprat) a
nasledne vydezinfikovat.



